
LES VINS 
 

LES BLANCS			   12,5cl 	 75cl	 150cl 	 600cl 
L’Oracle Chardonnay (sec)			   4€	 21€
IGP Pays d’Oc

Saint Lannes Signature (sec)				    22€
IGP Côtes de Gascogne

XVII Saint Luc (moelleux)			   4,5€	 24€
IGP Côtes de Gascogne

Moscato Le Filière (100% muscat blanc) 			   6€	 26€
DOCG italienne Moscato d’Asti

Domaine Gérard Bertrand « La Grande Bleue » - BIO		  31€
AOP Côtes du Roussillon

Riccadonna			   7€	 32€
DOC Prosecco Effervescent

Les Emalières 				    36€
AOP Mâcon-Villages 

Perrin Réserve				    37€
AOP Côtes du Rhône 

 

LES ROSÉS  
Ma Biche 			   4€	 23€
IGP Côtes de Thongue

Studio Miraval				    5€	 27€	 54€
IGP Méditerranée

Château Sainte Marguerite				    6€	 32€	 65€ 	 400€
AOP Côtes de Provence

Château Minuty - Cuvée Prestige					     42€	 85€
AOP Côtes de Provence 

 

LES ROUGES  
Domaine Gérard Bertrand « Le Corbière de George »	 4€	 22€
AOP Corbières 

Perrin Réserve				    5€	 23€
AOP Côtes du Rhône

Les Jamelles Pinot Noir (100% Pinot Noir) 				    28€
IGP Pays d’Oc 

Les Petits Grains, Frédéric Mabileau					     28€
AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil	  
Domaine Les Hortasses					     31€
AOP Pic Saint-Loup	  
Chevalier de Pompignac					     32€
AOP Pessac-Léognan

 

LES CHAMPAGNES 			   12,5cl 	 75cl	 150cl  
Mumm			   12€ 	 90€	 200€
Ruinart Brut				    110€	 230€
Ruinart Blanc de blancs				    160€	 320€
Ruinart Rosé				    110 €	 230€

LE MENU
LE MIDI 
 
LES ENTRÉES  
Œufs mayonnaise	 6€ 
Gaspacho de tomates - Focaccia, croûtons, basilic frais	 8€ 
4 Nems aux légumes - Salade, feuille de menthe, sauce nuoc mam	 9€ 
5 Croquetas jambon Ibérique - Sauce sweet chili	 9€ 
Saumon fumé - Crème acidulée	 10€ 
Assiette de Jambon Serrano - 24 mois maison LeBel	 12€ 
Burrata - Tomates, pesto, basilic frais	 13€ 
Avocado toast - Ricotta, tomates cerises	 13€
 
LES PLATS  
Moules frites	 15€ 
Demi-magret de canard - Frites, salade	 15€ 
Cordon bleu - Frites, salade, sauce gorgonzola	 15,9€ 
Pavé de saumon - Légumes de saison, sauce citronnée 	 17€ 
Burger bœuf - Pain brioché, steak haché Black Angus, tomates, cornichons, sauce cocktail	 17,5€ 
Tartare de bœuf - Frites, salade	 18€ 
Tartare de thon - Légumes de saison	 19€ 
Onglet de bœuf - Frites, salade, sauce chimichurri	 19€ 
	
LES SALADES  
Salade Grecque - Salade, concombres, tomates, feta, oignons rouges, olives noires, poivrons	 15,5€ 
Salade César - Salade romaine, poulet, œuf dur, jambon Gran Reserva duroc, oignons frits, croûtons, parmesan	 16€ 
Bò bún - Vermicelles de riz, nems, émincé de bœuf, légumes	 19€ 
Poke Bowl - Riz, saumon, légumes	 19€ 
 

LE SOIR 
 
LES TAPAS  
Bol de frites	 5€ 
Bol de frites de patate douce	 6€ 
Œufs mayonnaise	 6€ 
4 Nems aux légumes	 9€ 
5 Croquetas jambon Ibérique	 9€ 
6 Gyozas de poulet et légumes	 10€ 
Poulet croustillant, avec sauce sweet chili  	 10€ 
Saumon fumé	 10€ 
Assiette de Jambon Serrano - 24 mois maison LeBel	 12€ 
Chipirons en persillade et citron	 12€ 
Burrata - Tomates, pesto, basilic frais	 13€ 
Avocado toast	 13€ 
Émincé d'onglet de bœuf	 17€ 
 

LES DESSERTS (MIDI ET SOIR) 
 
Pain perdu - caramel beurre salé ou chocolat	 6€ 
Gaufres - Nutella ou caramel beurre salé	 6€ 
2 / 3 boules de glaces	 5€ / 7€ 
Dame blanche	 8€ 
Fraise Melba	 8€ 
Salade de fruits	 8€ 
Banoffee - Banane, chantilly, spéculoos, caramel	 8€ 
Supplément chantilly	 +1,5€
 

LE MENU ENFANT 	 8,5€ 
Boisson - Sirop à l'eau 
Plat - Nuggets et frites 
Dessert - Glace surprise
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GINS  
Beefeater	 8€ 
Hendrick's	 11€ 
G'vine	 11€ 
Citadelle	 11€ 
Mare	 12€ 
Malfy	 13€ 
Malfy citron	 13€ 

Botanist	 13€ 

Monkey 47 	 15€

RHUMS  
Havana 3 ans	 8€ 
Havana Especial	 9€ 
Havana 7 ans	 10€ 
Diplomatico	 11€ 
Santa Teresa	 11€ 
Don Papa	 11€ 
Zacapa	 13€ 
Hechicera	 13€ 
Carnival	 15€
(Barbados, Jamaïcan,  
Guatemala)

TEQUILAS  
Cazadores	 8€ 
Patrón Silver	 12€ 
Patrón Añejo	 14€ 
Patrón Reposado	15€ 

WHISKY  
Ballantine's	 8€ 
Jack Daniel's	 10€ 
Jack Apple	 10€ 
Jack Honey	 10€ 
Jack Fire	 10€ 
Nikka	 11€ 
Woodford	 12€ 
Glenmorangie	 12€ 
Glenfiddich	 12€ 
Lagavulin	 13€

VODKAS 
 
Absolut Blue	 8€ 
Elyx	 8€ 
Greygoose Berry	 10€ 
Greygoose	 10€ 
Supplément Redbull	 +2€ 
 

LES SPIRITUEUX

Nos alcools sont 
également disponibles 

à la bouteille



LES SOFTS 
 

LES SODAS  
Sirop à l’eau (grenadine, pêche, citron, menthe, orgeat, violette, fraise, kiwi, cassis, framboise)		  3€ 
Vittel 25cl						      3,6€ 
Coca-Cola, Zéro, Cherry 33cl						      3,9€ 
Perrier 33cl						      3,9€ 
Orangina 25cl						      3,9€ 
Fuze Tea 25cl						      3,9€ 
Fanta, Sprite, Oasis Tropical 25cl						      3,9€ 
Pago 20cl (pomme, ananas, fraise, ACE, poire, tomate, mangue, pêche, abricot, pamplemousse, orange)		 3,8€ 
Schweppes Agrum, Tonic 25cl						      3,9€ 
Schweppes sélection premium 20cl (pomelo, ginger beer, hibiscus)			   3,9€ 
Cacolac						      3,9€ 
Diabolo						      3,9€
Thé Glacé Maison						      4,5€ 
Orange pressé / Citron pressé						      4,5€ 
Red Bull 25cl (zéro, pastèque, pêche)		  				    5€ 
Acqua Panna 75cl						      6€ 
San Pellegrino 75cl						      6€ 
 

LES MOCKTAILS  
Virgin Mojito						      7€ 
Virgin Piña Colada						      7€ 
Virgin Sex on the Beach						      7€ 
Virgin Pornstar						      7€ 
Virgin Berry Rush (vanille, pamplemousse, thé noir, fruits infusés)					    7€ 
Virgin Infusion Exotique (banane, ananas, citron vert, gingembre, sirop betterave) 			   7€
 

LES BOISSONS CHAUDES  
Expresso						      1,9€ 
Décaféiné						      1,9€ 
Allongé						      1,9€ 
Ristretto						      1,9€ 
Noisette 						      2€ 
Double Expresso 						      3,6€ 
Cappuccino						      3,6€ 
Grand crème						      3,6€ 
Chocolat Chaud 						      3,6€ 
Latte Frappé ou Macchiato						      4€ 
Café Frappé						      4€ 
Thé (menthe, earl grey, fruits rouges, darjeeling, verveine) 	 					     4€ 
Café Viennois						      5€ 
Chocolat Viennois 						      5€ 
Matcha						      6€ 
Supplément sirop : caramel, vanille, orgeat		   				    +0,5€ 
Option végétale : lait d'avoine 
 
LES INFUSIONS SYMPLES  
Infusion pétillante, Énergisante - Thym, menthe poivrée, citron	  			   5€ 
Infusion pétillante, Relaxante - Verveine, lavande cerise		  		  5€ 
Infusion pétillante, Détoxifiante	 - Sureau, sauge, pomme	 			   5€ 
 
Nos infusions pétillantes sont issues de l'agriculture biologique française, avec des plantes 
100% françaises et faibles en sucre.

PRIX NET SERVICE COMPRIS



LES COCKTAILS 

 

LES SPRITZ  
Spritz Aperol						      10€ 
Spritz Saint Germain						      11€ 
Spritz Sarti						      10€ 
Spritz Campari						      10€ 
Limoncello Spritz						      10€ 
 

LES CLASSIQUES  
Mojito (fraise, passion)						      10€ 
Piña Colada						      10€ 
Sex on the Beach						      10€ 
Cosmopolitan						      10€ 
Espresso Martini						      10€ 
Bloody Mary						      10€ 
Negroni						      10€ 
Americano						      10€ 
Amaretto Sour						      10€ 
Mules (Moscow, London, Jamaïcan, Mexican)						      11€ 
Margarita						      11€ 
Pornstar Martini						      11€ 
Long Island						      12€ 
Paloma Tequila Patrón Silver						      12€ 
Goose Berry						      12€ 
Mai Tai						      12€ 
 

LES COUPS DE COEUR  
Clover Club Gin, Martini blanc, sirop framboise, jus de citron						     12€ 
Daiquiri Passion Rhum, purée mangue, jus de citron vert						      12€ 
Purple Vodka, Barspoon de Cointreau, sirop de violette, jus de citron vert					    12€ 
Coup de Bambou Vodka, Saint-Germain, purée de fruits rouges, jus de pomme, citron jaune	 	 12€ 
 

LES BIÈRES 
 
EN PRESSION					     25cl 	 50cl  
Heineken Blonde (blonde)					     3,5€	 6,7€ 
Gallia Coq d’Habitude (blonde)					     3,6€	 6,8€ 
Gallia Weiss & Versa (blanche)					     4€	 7,5€ 
Gallia IPA Nouveau Western					     4,2€	 8€ 
Affligem Ambrée	 	 	 	 	 4€	 7,5€ 
 

EN BOUTEILLES 						      33cl 
Corona						      6€ 
Desperados						      6€ 
Mort Subite Kriek (cerise)						      6€ 
Bière Heineken (sans alcool)						      6€ 
Cidre Fils de Pomme						      6€ 

LES APÉRITIFS
Pastis 51 2cl	 3€ 
Ricard 2cl	 3,5€ 
Martini 6cl (blanc, rouge, rose, dry)	 5€ 
Muscat de Risevalte 10cl	 5€ 
Porto rouge 10cl	 5€ 
Suze 4cl	 5€ 
Kir 12cl (cassis, mûre, pêche, framboise)	 5€ 
Lillet Tonic (blanc / rosé)	 8€ 
Martini Tonic (blanc rouge dry)	 8€ 
Campari Tonic	 8€ 
Suze Tonic	 8€ 
Kir Royal 12cl (cassis, mûre, pêche, framboise)	 9€ 

LES DIGESTIFS
Get 27	 8€ 
Bailey's	 8€ 
Amaretto	 8€ 
Manzana	 8€ 
Limoncello	 8€ 
Cabanel (menthe, mandarine, orange)	 8€ 
Cognac	 8€ 
Armagnac	 8€ 
Poire	 8€ 
Prune	 8€ 




